TR TOOTSI'S ERBSENSUPPE

DAS BRAUCHT IR

ca. 0,5 [ heisses Wasser

1 ge“)e {wiebel ® 1 Hithnerbrithwiirf el

% 500 g gefrorene Erbsen
»

0 \ /i gepress‘te Knoblauchzehen 150 g Cremefine 157

§0 MACHT IHR DAS

Die Zwiebel schalen, klein hacken und in einem Topf mit etwas Butter ein paar Minuten anbraten.

Das Wasser und die Hihnerbrihwiirfel hinzuf iigen und aufkochen.

©0 3
‘§7 Die gef rorenen Erbsen hinzuf igen und etwa 3 min. kochen lassen. Die Suppe pirieren. o
# Die gepressten Knoblauchzehen und Cremefine dazugeben. Erneut aufkochen lassen und fertig..

Wenn ihr mbch{e’(, kénnt ihr altes Brot in kleine Wiirfel schneiden, mit Butter in einer Pfanne anrésten

und mit etwas Knoblauchsalz verf einern. Die Suppe mit 1El Creme Fraiche und den Brotwiirfeln garnieren,

servieren und GENIEBEN!
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P§: Das ist die Lieblingssuppe von ganz vielen Kleinen und Groben SuppenFans! F\ﬂ?



