DAS BRAUCHT IHR

far den Teig: far die Fiullung:

SUGAR ] Becher Zucker - Q Y Rpfe[

vl 3 Becher Mehl
ot &ie 1Essloffel Zucker SUGAR

3 Lier 2 TL Backpulver

<

/ 1 TL Vanillezucker 1 /2 Becher Milch
2um Verzieren:

N

W 150 g geschmolzene Butter

A S Puderzucker 4

1 Heize den Backofen auf 180°C vor und richte eine gefeHe‘(e Backform her.

é Schlage Lucker und Eier schaumig (am besten mit einem Mixer)
Gib alle anderen Zutaten dazu und verriihre sie gu’(, bis ein gla’(’(er Teig entsteht.

©®  Falle den Teig in eine gefettete BackForm (24 crm).
Schile die Apf el und schneide sie in diinne Scheiben. Lege sie auf den Teig..
Streue Zimt und Zucker dariiber. s
$ Backe den Kuchen auf der unteren Schiene im Of en fiir ca. 40 Minuten.. /_/s A i
‘/\/ S
SO

Lasse den Kuchen abkiihlen und bestreue ihn vor dem Servieren mit Puderzucker. a *
O’ Er schmeckt besonders lecker mit Schlagsahne oder Vanilleeis!

Vie[ SPGB beim Nac\\\)dc\‘e“\'



